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Studieplan till boken Saker honungshantering

Syfte och larandemal med Saker honungshantering
Studiecirkeln Saker honungshantering syftar till att lara
ut ett gott hygienarbete genom hela produktionsledet
av honung. | boken tas risker i samband med honungs-
hanteringens olika moment upp, hur de kan férebyggas
och vilka rekommendationer branschriktlinjerna ger.

Malet ar att deltagarna i studiecirkeln efter avslutad kurs
ska ha tillracklig kunskap for att kunna identifiera faror i
honungshanteringen och gora en riskanalys for sin egen
honungsproduktion.

Bokens uppldgg och metodik
Boken bygger pa den information som gar att finna i

branschriktlinjerna Saker honungshantering och ar en
sammanfattning av dessa. Riktlinjerna ska ses som en |
vagledning bade for biodlaren och tillsynsansvarig myn-

dighet. Dessa branschriktlinjer omfattar primarproduk-
tion av honung och beskriver de grundlaggande kraven
i livsmedelslagstiftningen.

Boken ar indelad i 6 kapitel som delar de olika momenten i honungshanteringen, fran bikupan
till fardig honungsburk. | varje kapitel listas vanligt forekommande arbetsmoment och de tank-
bara faror som finns i samband med dessa. Darefter foljer lagstiftningens krav och branschens
tolkningar av kraven och rekommendation for hur de bér hanteras.

Efter genomgang av samtliga arbetsmoment ska biodlare och 6vriga som hanterar honung ha
tillracklig kunskap i amnet for att uppfylla grundkraven pa livsmedelssakerhet och sparbarhet i
sin honungshantering.

| boken finns ocksa kompletterande material som delvis belyser sadant som gar utanfér vad som
raknas som primarproduktion. Aven om man som producent inte omfattas av dessa krav kan det
underlatta arbetet med att identifiera, bedéma och kontrollera eventuella faror i sin honungs-
hantering. Det kan med andra ord vara bra att ga igenom detta material dven fér dem med en
mindre biodling och som formellt inte omfattas av kraven. Férutom de exempel pa riskana-
lysverktyg som ges, finns har ocksa tips pa utformning av slungrum som kan vara en bra grund
for vidare diskussion tillsammans med andra i studiecirkeln.
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Den avslutande delen i utbildningsmaterialet bestar av Bihusesynen, som uppdateras arligen.
Bihusesyn ar biodlarnas egenkontrollsystem som utvecklats for att sakerstalla att de lagar och
forordningar som beror biodling och produktion av dess produkter foljs. Den fungerar som en

arlig checklista och kan laddas ner pa biodlarna.se eller dar utbildningsmaterialet for saker ho-
nungshantering finns.

Presentationer

Till boken finns det ocksa framtagna bildspelspresentationer som kan anvandas i samband med
studiecirklar och som kan underlatta larandet. Har behandlas forutom en sdaker honungshante-
ring aven beredning av honung, utformning av lokaler for honungshantering, lagstiftning med
mera. Du hittar presentationerna tillsammans med ovrigt stddmaterial pa www.biodlarna.se eller
via biodlingsakademin.

Studiecirkel

Att hdlla en studiecirkel ar ett roligt och larorikt satt att dela kunskap och erfarenhet med andra.
For att leda studiecirkeln behdver man inte vara expert pa biodling och/eller hantering av livs-
medel. Det viktigaste ar att vara en inspirator for gruppen samt att ha en god organisationsfor-
maga. Cirkelledaren kan till och med vara en av deltagarna.

Viktigast ar att skapa bra forutsattningar for deltagarna att moétas kring ett gemensamt intresse
och att framja intressanta diskussioner. Genom detta kan man skapa battre forstaelse for amnet
och lattare ta vara pa den samlade kunskapen i gruppen.

Studiecirkeln ar ett roligt och jamlikt satt att lara,
dar alla har ratt att uttrycka sina asikter och bidra
med sina erfarenheter. Ni bestammer sjadlva hur
ni vill lagga upp kursen, men det ar bra att ha

en tydlig agenda for varje traff, och att variera
mellan olika aktiviteter.

| studieplanen ges ett forslag pa upplagg bade
for studier tillsammans i en studiecirkel eller for
enskilda biodlare som vill lIara sig mer om ho-
nungshantering pa egen hand. Genom att folja
studieplanen blir det lattare att fa med alla delar
av utbildningen eller om ni studerar i grupp, in-
volvera alla i ett givande samtal. Ett bra upplagg
underlattar ocksa larandet och fungerar som ett
pedagogiskt verktyg for studierna.
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Den har studieplanen ar anpassad for fyra traffar om kursen halls som en studiecirkel. Hur och i
vilken takt ni valjer att bedriva studierna ar givetvis individuellt och kan paverkas av om de be-

drivs enskilt eller i grupp. Upplagget kan bestd av lasning i boken, genomgang av presentationer
och samtal med varandra. Traffar kan ske fysiskt, pa distans, eller en kombination av bada.

Cirkelledaren och deltagarna bor vid forsta sammankomsten presentera sig och beskriva de for-
vantningar man har med kursen. Darefter kan upplagget anpassas till de behov och det intresse
som finns i gruppen om sa onskas.

Tips i samband med studierna
Las fore varje traff igenom det avsnitt i boken som kommer att tas upp enligt studieplanen.

Skriv ner en sammanfattning och ta med fragor och funderingar till studiecirkeltraffen for diskus-
sion med andra. Ga gemensamt igenom den powerpoint-presentation som hor till traffen och
diskutera eventuella fragestallningar med varandra.

Biodlarens produktion och beredning av honung kan se ut pa flera olika satt. Det ar viktigt att
vara lyhord och 6dmijuk infor att vi kan tycka olika om vilka biodlingsmetoder som ar bra och
vilken typ av honung som var och en tycker ar godast.

Lycka till med ert fortsatta larande!

Richard Johansson

Utbildnings- och bihdlsoutvecklare
Sveriges Biodlares Riksférbund

4 STUDIEPLAN TILL BOKEN - SAKER HONUNGSHANTERING - KVALITETSSAKRA DIN HONUNG



BIODLINGS
AKADEMIN

Infor forsta traffen:

Las igenom inledningssidorna och kapitel 1-
Faror vid honungsproduktion.

Traff 1

Ga tillsammans igenom Presentation 1 Allman hygien - en vagledning fran kupa till burk som

baseras pa kapitel 2 till 4 i boken Saker honungshantering.

1 Farorvid honungsproduktion

Bakterier, virus, magel, parasiter
Honungens hillbarhet regleras dels av den slutliga vattenhalten och ligt pH-var-

de samt av vissa naturliga enzymsystem och anti Den
l4ga vattenhalten gor att honungen har lig vattenaktivitet, vilket 1 sig forhindrar
‘mogel- och bakterietillvaxt.

Botulism

Botulism ar en sillsynt men allvarlig sjukdom som orsakas av Clostridium Botu-
linum, dvs. en bakterie som forekommer allmant 1 naturen 1 jord, slam m.m.

De bildar motstindskraftiga vilstadier, sporer som 6verlever kokning, Livsmed-
elsverket rekommenderar att man inte ger honung till barn under ett ars alder.

Placering
Placering av bikupor eller bigirdar ska anpassas till omgivningen for undvikande
av kontaminering av biodlingens produkter.

Tungmetaller, glas och plast

Aldre utrustning och kirl som fornicklats kan innehalla tungmetaller. Utrust-
ning och material som misstanks innehilla tungmetaller ska ersittas av mo-
derna material som &r avsedda for livsmedelshantering, t.ex. rostfritt eller plast
godkiind for kontakt med livsmedel.

Glasskarvor eller plastflisor frin glas- och plastburkar som anvinds till forpack-
ningar kan hamna i honungen och orsaka skador hos konsumenten. Kontrollera
darfor forpackningarna innan honungen tappas upp. Som rutin ska tomma

burkar vindas upp och ned innan fyllning.

Diremot finns det inga kanda faror att ta honung vid graviditeter.
God hyglenpraxis och egen kontroll

Kemiska dmnen Den som producerar livsmedel r skyldig att utifrin verksamhetens omfattning
Kemiska faror for honung kan delas upp pa bekampningsmedel frin frimst och art kontrollera att livsmedlen ir sikra, Man ska uppfylla krav pd god hygien-
jordbruk och tridgdrdar samt likemedel och andra preparat for att bekéimpa praxis. Biodlare ska ocksA uppritta rutiner fir kontroll av den egna verksam-
parasiter. ‘heten, Bihusesyn &r ett hjilpmedsl for detta.

Bin kan angripas av vissa sjukdomar och kval-
ster. Binas forméga att stada ut och desinficera
sina bostider gor att bisjukdomsbekimpningen
ofta handlar om att hjilpa bina att hjalpa sig spl-
va. Bisjukdomar och parasiter pa bin kan dock
innebidra att bisamhillet behtiver behandlas.
Behandlingen kan ske med ekologiska meto-

Aktuell lagstiftning

Lagstiftningsarbetet ir en
standigt paghende process, fbr
aktuell lagstifining hanvisas till

Livsmedelsverkets hemsida och
der, kemiska produkter eller biodlingstekniska remeds sverkels hemsica o
toder. Behandling fir endast alltd ske med deras webbplats for fordjupning,
T s i endust e e me Kontrollwiki, Aven Bihusesyn,
& A preparat: Biodlarnas hemsida och Bitid-
Bivax ningen informerar lopande om
Tara med vax kan utgoras av dedmnen forindringar.
‘hamnari vaxet. Fotn: Ana-Safe Alfs docter

eller av att vaxet inte dr sparbart.
[ T -

16 KAPITEL 1 — FARORVID HONUNGSPRODUKTION KAPITEL 1 — FAROR VID HONUNGSPRODUKTION 17

® Hur bor ramar och vax till skattlddor hanteras for att forebygga brister i
livsmedelssakerheten?
[}

Vad maste man tanka pa vid behandling av bisamhallet mot sjukdomar och parasiter

sasom exempelvis varroakvalster?

Vilka metoder kan anvandas for att vid skattning av honung tomma skattlddorna pa bin?

® Hur kan man sakerstadlla sa vattenhalten ej dverskrider 20%?
e Vilka hygienrutiner ar viktiga att halla i slungrummet?
[

Hur bér honung lagras?
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Infor andra traffen:

Las igenom kap 5 i boken - Ovriga rutiner och dokumentation.

Traff 2

Ga tillsammans igenom Presentation 2 Ovriga rutiner och dokumentation samt presentation 3

Registrering och lagstiftning.

5 Ovriga rutiner & dokumentation
g BRANSCHENS REKOMMENDATIONER
Foder fér invintring eller stédutfodring L iFarekincy icn o e (1 B i b Ty =t it Tcl it iy e el
dpunkten for liande sisong.
FARA = Eventuellt dverblivna ramar med vinterfoder ska avlagsnas innan skattld-
\ dor tillfirs bisamhallet.
+ Omfoder finns kvar i ramarna vid skérd riske- = Stidfordring av nystablerada bi-
rar detta att kentaminera honungen som samhillen avlaggare) ska skeinnan y
daejfarsaluforas som honung. 3 skattlddor tilitts, Varken stad- eller [l
drivfodring | samband med ho-
nungsproduktion & tilatet.

Owerblivet foderkan konta-

‘minera honungen. wdﬁlﬁ“ﬂdﬂﬁlgl samband

Fots: Lichard [ehinsson ion

LAGSTIFTNINGENS KRAV
* Honung ska uppfylla specificerade krav for attf4 kallas honung.
med en pi ver 500 kg skall ska vara regist-
rerad som foderproducent hos lansstyrelsen.
Utfordiing ska anpassas sa att inget
foder drkvarvid nektarinsamling.
i
42 | KAPITEL 5 — OVRIGA RUTINER & DOKUMENTATION

DISKUTERA

® Vad bor biodlaren tanka pa vid fodring av bisamhallen pa varen?
® Hur bor slunga och annan utrustning som anvands vid honungshanteringen rengoras?
® Nar behover biodlaren registrera sin verksamhet hos Lansstyrelsen?

® Var registreras honungsproduktion som inte faller inom ramen for primarproduktion?
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Infor tredje traffen:

Las igenom kapitel 6 i boken - Kompletterande material.
Lista momenten i din honungshantering, beskriv hur de utférs och satt ihop momenteni ett

flodesschema. Las igenom aktuell Bihusesyn som du hittar pa biodlarna.se och ta med dig even-
tuella fragor till nasta traff for diskussion.

Traff 3

Ga tillsammans igenom Presentation 4 Egenkontroll, hygien och riskanalys.

Diskutera och svara gemensamt pa fragorna i presentationen.

6 Kompletterande material

ir framtagna av biodlingsbranschen sjilva och vi ir iven sjilva ansvariga for att
de uppdateras, om exempelvis en lagstiftning inte lingre ir aktuell. Livsmedels-
verket bedimer om de framtagna riktlinjerna foljer lagstifiningen och att de ix
praktiskt tillimpbara. Biodlarna kan sedan anvinda de nationella branschrikt-

Foljande kapitel dr till stor del avsett for Live- linjerna vid utformningen av sin verksamhet och som stiid vid eventuell kontroll

medelsforetag som bedriver verksamet 1 leden
pfter primérproduktion, men kan dven anvin- Som tidigare nimats ska en biodlare som producerar och levererar mer in 500
das av dvriga inom biodlingsnaringen for att

forbittra livsmedelssakerheten och/eller for att

anvndas i utbildningssy fe. Fér att fordjupa

kg honung registrera sin verksamhet hos linsstyrelsen. Livsmedelsanliggningen
ska uppiylla de allmanna kraven ph god livsmedelshygien.

ina kunskaper inom de i
sina kunskaper nom de amnesomraden man ar En livsmedelsfBretagare har ett antal tydliga skyldigheter som ska uppfylias:
sirskilt Intresserad av hinvisar vi till det samla. R AR LATEE Rl L A AR KR RIS LB

de utbildningsmaterialet i Saker Honungshante- + sakerhat: vsmodal pi marknadan | =

ring pd biodlarna.se och pd biodlingsakademin.

ska vara sikra.

« Ansvar;livsmedelsféretagen ansva-

gen ska kartligga och regelbundst
se dver kritiska punkter sina pro-

. . . . cesser och se till att kontroller gérs
Registrering och lagstiftning o N IS ———
som de tillverkar, transporterar, :
De reg]er som giller for primérprod finns angivna i i om Jagrar eller silje. o ETr R

och den lagstiftning som omfattar honung kan hittas i forord-
ningen om animaliska produkter. Fér import av honung och andra biodlingspro-
dukter finns sirskilda bestimmelser.

All lngstiftning avscende livsmedelsproduktion bygger pd principen om att pro-
ducenten har ett eget ansvar for livsmedelssikerheten genom utfbrandst av en
egenkontrall.

Livsmedelslagstiftningen galler for alla som hanterar livsmedel utanfor det egna
hushallet. Ansvaret for livsmedelssikerheten ligger alltid pi den som producerar

« sparbarhet; livsmedelsforeta-
gen ska snabbt kunna identifiers
leverantér eller varumottagare och
mingd inkBpta/ levererade produk-
ter samt batchnummer.

« Bppenhet; livsmedelsfiretagen ska
omedelbart informera myndigheter
om det finns anledning att misstan-
ka att att livsmedel eller foder inte

ska samarbeta med berdrda myn-
digheter i friga om riskminskande
Atgérder.

+ Egenkontroll, livsmedelsfératagen
ska ha egenkontroll. Detta giller
&ven primarproducenter.

Redlighet, dvs att produkterna ar
rétt markta och konsumenterna
inte blir vilseledda. Producentan ska

och hanterar livsmedlet. dr sakert. félja bestimmelserna om beteck-
ningar p honung och kritariarna
Livsmedel ska alltid vara sikra, spdrbara och ritt mirkta. for &
ka omedelbart dra tillbaka
e e a tlba enligt Livsmedelsverkets forfatt-
_ ) o livsmedel frin marknaden om de T
Fiir att hjilpa biodlare att uppfylla god hygienpraxis och gillande lagstiftning vid har anledning att misstinks att

honungshantering finns iven sirskilda branschriktlinjer framtagna. Riktlinjerna

KAPITEL 6 — KOMPLETTERANDE MATERIAL

produktema inte & sakra.

KAPITEL 6 — KOMPLETTERANDE MATERIAL

51

Gad igenom Presentation 5 Definitioner och markning och diskutera gemensamt
nedanstaende fragor.

® Hur kan biodlaren sakerstalla sa markningsreglerna for hens produkter uppfylls?

® Vad ska man tanka pa vid eventuell uppvarmning av honung?
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Infor fiarde triffen:

Satt samman en HACCP utifran din honungshantering

Traff 4

;'f BIODLARNA

Ga tillsammans igenom Presentation
6 - Utformning av lokaler och

7 - Grundlaggande honungsberedning. =aker Henungshantering

;v: BIODLARNA

Saker Honungshantering

-grundlaggande honungsberedning
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© Sveriges Biodlares Riksférbund
Utbildningsansvarig Richard Johansson

® Hur kan en fungerande och saker honungslokal utformas?

® Vad bor man tanka pa for att sakerstalla en god arbetsmiljé i samband med
honungshanteringen?

Pa sista traffen far deltagare garna ta med en burk av sin egen honung for provsmakning. Ratt
forpackad och med godkand markning. | bokens sista kapitel kan ni lasa mer om honungsbe-
doémning och férbundets kvalitetsarbete.

8 STUDIEPLAN TILL BOKEN - SAKER HONUNGSHANTERING - KVALITETSSAKRA DIN HONUNG



