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Lokaler och utrustning

Det ar mycket viktigt att verksamheten har tillgang till bra
utformade och val fungerande lokaler.

Lokalerna ska ocksa vara anpassade efter ditt foretags inriktning och storlek.
En yrkesbiodling inriktad pa honungsproduktion omfattar mycket material
som ska lagras. Det dr latt att bygga for litet sa om mojlighet finns, ta garna
till lite extra fran borjan om du bygger nytt. Tank pa att ditt foretag ocksa

behover plats att vixa. En generell regel kan vara att rakna minst en kvadrat-
meter lagringsyta per bisamhalle. Det 4r mycket man maste tinka pé vid

utformning av lokalerna.

¢ Inled en bra dialog med din lokala myndighet, de kommer normalt
inte tala om for dig hur du ska bygga, men du kan fa mycket vardefull
information och vagledning innan du pabdrjar ditt projekt. Da det
ofta d&r samma personer som sedan ska besikta din verksamhet, kan
det kdnnas bra att ha triffats innan och etablerat en kontakt.

® Berikna och fordela ytan efter dina olika behov. Flera av utrymmena
behover vara separerade och bitéta. Intagsrum, slungrum, tappning
och packning behover separeras i tid eller rum. Utrymmen som lager,
kupsnickeri, kontor och fikarum med mera ska ocksé finnas med i

planeringen.

Foto: Richard Johansson
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Intagsrum/forlagring

Det ska vara litt och smidigt att komma
utifran med skattlador och lasta av. En
lastbrygga eller hiardgjord yta framfor
intaget reckommenderas sa det gar att
komma sa nara som majligt med lyft-
hjalpmedel vid avlastningen. Pa denna
plats samlas det mycket medféljande
bin. Hanteringen kan ocksa locka till
sig getingar och andra insekter utifran
som attraheras av den nyinkomna
honungen. Har ar det mycket viktigt
att narliggande omraden sa som slung-
rum och fardigvarulager halls sting-
da och bitdta. De bin som eventuellt
foljer med behover kunna samlas upp



exempelvis genom ett fonster eller annat ljusinslapp dit bina soker sig och
kan tas omhand. Ar verksamheten av storre art rekommenderas en virme-
kdlla i intagsrummet. I skattlador som plockats av fran bisamhillet riskerar
honungen att kristallisera i ramarna vid foérvaring i kallt utrymme. Att halla
en temperatur pa 25 till 30 C° hjilper till att forhindra tidig kristallisation.
Dock okar det i stillet risken for angrepp av vaxmott. For att skydda
ladorna mot detta kan en elektrisk “bug zapper” hidngas upp och tindas
nattetid, denna eliminerar eventuella vaxmottfjarilar effektivt.

Slungrum
Ett slungrum kan vara utformat pa olika sitt och varierar mycket beroende
pa verksamhetens storlek och driftform. Det ér ofta till stor hjdlp att forsoka
gora ett antal studiebesok hos etablerade yrkesbiodlare for att studera olika
16sningar. Det ér en rad saker du behéver tanka pa vid utformningen

av slungrummet.

Foto: Richard Johansson ‘

® Hur ofta ska lokalen nyttjas? Slungar du
regelbundet under sasongen exempelvis vid
produktion av sorthonung? Da behéver din
anlaggning vara enkel och smidig samt
ha kort stélltid. Kanske gor du bara en
slutskattning pa hosten? Da behovs det en
storre kapacitet och du maéste jobba bort
flaskhalsar i produktionen pa ett sys-
tematiskt satt. Ofta dr det latt att bygga stor
kapacitet for slungning men avtickning och
framfor allt silningen saktar ner processen.

o Sikerstill ett bra flode i slungrummet. Honungsslunga med kapacitet
Skattladorna ska snabbt passera in och fér 60 ramar
igenom slungrummet utan att nagra

Foto: Richard Johansson \l ‘
produktionsvégar korsas.

¢ Undvik honungsspill! Du bor ha genom-
tdnkta rutiner for att undvika honungsspill,
men oavsett hur noga du dr kommer olyckor
att handa. Slangkopplingar slapper, hinkar
vilter och sé vidare. I lokalen maste ett
honungsspill enkelt kunna hanteras, golv
snabbt kunna spolas av och god hygien ska

alltid sakerstdllas.
® Allaytor och maskiner i slungrummet ska
vara latta att rengora och torka av. Vaxseparator for grovsilning
av honung.
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® Glom inte bort din egen arbetsmiljo. Du eller annan personal
kommer arbeta manga timmar i slungrummet. Rétt virme, belysning
och ventilation behover sakerstdllas. Likasa att du kan jobba i ratt
arbetsstéllning, undvika farliga och tunga lyft samt ha god kinnedom
om och rutiner for att undvika olyckor vid hanteringen av maskiner.
Avtickningsmaskiner, slungor och eventuella lyftanordningar medfor

risk for klamskador med mera.

o Sikerstill en god vaxhantering. Avtickningsvaxet dr en virdefull
och ibland bortglomd resurs, bade i den egna biodlingen men ocksa
tor framstdllning av produkter sa som ljus med mera.

¢ Slungrummet ir den plats ddr honungen exponeras ppet och
darmed ar risken for kontamination storst hiar. Lokalen maste vara
anpassad for att klara dina rutiner gallande livsmedelssikerhet och

certifieringskrav.
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Inplastade skattlador for att
férhindra kontamination.
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® Gillande lager behover limpliga

atgirder vidtas for att sikerstilla sa
lagring av biodlingsmaterial sker pa
ett sakert satt. Detta dr viktigt for
kvalitén pa de produkter biodlingen
producerar och for att 6ka livslang-
den pa utrustningen vi anvédnder.

Utbyggda ramar ar mycket vérde-
fulla for verksamheten, bade géllande
ekonomiskt virde och som resurs

i biodlingen. Dessa bor behandlas
varsamt och skyddas mot skrdp, fukt
och skadegorare.

Lagring av skattlador bor ske i tita
staplar och i svala utrymmen som
ocksa tal attikbehandling.

Ladorna bor plastas in eller pa annat
satt goras tata samt skyddas mot ska-
degorare sa som rattor och moss.



® Lagret ska vara ldtt att komma till med fordon bade for av- och
pélastning. Pa var och host nar exempelvis skattlador ska ut och in i
forradet kan det rada blota forhallanden och leriga vagar. Arbete vid
dessa tidpunkter innebar 6kad risk for att smuts kommer i kontakt
med biodlingsmaterialet. Hardgjorda ytor att kora pa och att kunna
spola av i samband med in och utlastning underlittar mojligheterna
att halla rent.

Tapprum/packningsrum och fardigvarulager

® Mainga storre honungsproducenter tappar upp den silade honungen
i storre fat eller tankar for mellanlagring. Och kan da gora det i direkt
anslutning till 6vriga honungsprocessen.

¢ Vid tappning pa konsument-
forpackning kriavs normalt
andra rutiner och ett separat
tapprum foredras av de fles-
ta. Detta utrymme ska vara
lattstadat, ha god belysning och
tydligt uppsatta hygienrutiner
som alla litt kan ta del av. Dessa
ska gora alla uppmiarksamma
pa rutiner for kladsel, skogréns,
personlig hygien med mera.




Snickeri och verkstad

® Mainga biodlare bygger sina egna bikupor samt spikar och tradar
sina egna ramar. Ett biodlingsforetag innehar ocksa oftast ett antal
maskiner och fordon som behéver regelbundet underhall och repa-
ration. Biodlingsmaterial sa som kupor for yngelrum utsatts for slitage
dé det star utomhus aret runt, annat material transporteras runt i
biodlingen och utsitts ocksa for slitage och pafrestningar. Detta mate-
rial kréver kontinuerligt underhall for att halla berdknad livslangd.

® Bra och anpassade utrymmen for tillverkning och underhall av
material dr en viktig del i ett fungerande biodlingsforetag. Tank
aterigen pa din egen arbetsmiljo, utrymmet ska vara litt att stida och
halla rent. Hér bildas mycket damm, sagspan och annat skrép. Hall
ordning pa verktyg och sékra dina rutiner f6r anvindning av elverk-
tyg och tryckluft. Vid denna typ av arbete foreligger flera skaderisker.
Du ér ansvarig for att arbetet i lokalerna sker pa ett sikert sétt och att
eventuell personal ar utbildad i anvindandet av maskiner och verktyg
samt att adekvat sakerhetsutrustning finns pa plats.

® Forvaring av firg och kemikalier ska ske i sdrskilt utrymme i lokalen.
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Checklistafor att/inreda ettislungrum

D Utrymmet kan vara antingen en stationar byggnad eller en
mobil enhet dar slungning, bearbetning eller annan
hantering av honung eller andra biprodukter sker.
Utrymmet maste vara konstruerat pa ett sanitdrt satt och
vara lampligt for andamalet.

Golv bor vara forsett med tatskikt och vara latta att
reng0ra, golvbrunn med tillhérande godkant avlopp ar att
rekommendera.

Tak och vdaggar ska vara rena och hela samt latta att torka
av fran stank.

Ventilationen ska vara god och férsedd med insektsnat
da den kan bli en mdjlig passage for getingar, bin eller an-
dra insekter som lockas av honungen.

Belysningen i lokalen ar ocksa viktig for en god
arbetsmiljo. Belysningen ska gora det latt att se och ut-
fora arbetsuppgifterna och bidra till en behaglig miljé som
ar stimulerande for arbetet. Ljuskallor bor vara tackta och
splittringssakra

D Vattentillgang maste finnas, bade for handtvatt och for
rengoring av utrustning. Att arbeta med honung kan vara
ett kladdigt jobb och man behdver skélja handerna regel-
bundet. Det finns generellt inget krav pa rinnande vatten
men det underlattar sdklart dina méjligheter att halla rent i
produktionen.

D Under sdsong ska slungrummet
endast anvandas till slungning,
tappning eller annat arbete med
honung. Ingen annan verksamhet
far forekomma i lokalen samtidigt
som kan riskera att kontaminera
honungen varken genom partiklar,
doft eller fukt.
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