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Lokaler och utrustning
Det är mycket viktigt att verksamheten har tillgång till bra 

utformade och väl fungerande lokaler.

Lokalerna ska också vara anpassade efter ditt företags inriktning och storlek. 
En yrkesbiodling inriktad på honungsproduktion omfattar mycket material 
som ska lagras. Det är lätt att bygga för litet så om möjlighet finns, ta gärna 
till lite extra från början om du bygger nytt. Tänk på att ditt företag också 
behöver plats att växa. En generell regel kan vara att räkna minst en kvadrat-
meter lagringsyta per bisamhälle. Det är mycket man måste tänka på vid 
utformning av lokalerna. 

Inled en bra dialog med din lokala myndighet, de kommer normalt 
inte tala om för dig hur du ska bygga, men du kan få mycket värdefull 
information och vägledning innan du påbörjar ditt projekt. Då det 
ofta är samma personer som sedan ska besikta din verksamhet, kan 
det kännas bra att ha träffats innan och etablerat en kontakt.

Beräkna och fördela ytan efter dina olika behov. Flera av utrymmena 
behöver vara separerade och bitäta. Intagsrum, slungrum, tappning 
och packning behöver separeras i tid eller rum. Utrymmen som lager, 
kupsnickeri, kontor och fikarum med mera ska också finnas med i 
planeringen.

Intagsrum/förlagring

Det ska vara lätt och smidigt att komma
utifrån med skattlådor och lasta av. En 
lastbrygga eller hårdgjord yta framför 
intaget rekommenderas så det går att 
komma så nära som möjligt med lyft-
hjälpmedel vid avlastningen. På denna 
plats samlas det mycket medföljande 
bin. Hanteringen kan också locka till 
sig getingar och andra insekter utifrån 
som attraheras av den nyinkomna 
honungen. Här är det mycket viktigt 
att närliggande områden så som slung-
rum och färdigvarulager hålls stäng-
da och bitäta. De bin som eventuellt 
följer med behöver kunna samlas upp Foto: Richard Johansson
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exempelvis genom ett fönster eller annat ljusinsläpp dit bina söker sig och 
kan tas omhand. Är verksamheten av större art rekommenderas en värme-
källa i intagsrummet. I skattlådor som plockats av från bisamhället riskerar 
honungen att kristallisera i ramarna vid förvaring i kallt utrymme. Att hålla 
en temperatur på 25 till 30 C0 hjälper till att förhindra tidig kristallisation. 
Dock ökar det i stället risken för angrepp av vaxmott. För att skydda 
lådorna mot detta kan en elektrisk ”bug zapper” hängas upp och tändas 
nattetid, denna eliminerar eventuella vaxmottfjärilar effektivt.

Slungrum

Ett slungrum kan vara utformat på olika sätt och varierar mycket beroende 
på verksamhetens storlek och driftform. Det är ofta till stor hjälp att försöka 
göra ett antal studiebesök hos etablerade yrkesbiodlare för att studera olika 
lösningar. Det är en rad saker du behöver tänka på vid utformningen 
av slungrummet.

Hur ofta ska lokalen nyttjas? Slungar du 
regelbundet under säsongen exempelvis vid 
produktion av sorthonung? Då behöver din 
anläggning vara enkel och smidig samt 
ha kort ställtid. Kanske gör du bara en 
slutskattning på hösten? Då behövs det en 
större kapacitet och du måste jobba bort 
flaskhalsar i produktionen på ett sys-
tematiskt sätt. Ofta är det lätt att bygga stor 
kapacitet för slungning men avtäckning och 
framför allt silningen saktar ner processen. 

Säkerställ ett bra flöde i slungrummet.
Skattlådorna ska snabbt passera in och 
igenom slungrummet utan att några 
produktionsvägar korsas.

Undvik honungsspill! Du bör ha genom-
tänkta rutiner för att undvika honungsspill, 
men oavsett hur noga du är kommer olyckor 
att hända. Slangkopplingar släpper, hinkar 
välter och så vidare. I lokalen måste ett 
honungsspill enkelt kunna hanteras, golv 
snabbt kunna spolas av och god hygien ska 
alltid säkerställas. 

Alla ytor och maskiner i slungrummet ska 
vara lätta att rengöra och torka av. Vaxseparator för grovsilning 

av honung.

Foto: Richard Johansson

Honungsslunga med kapacitet 
för 60 ramar

Foto: Richard Johansson



40 |  KAPITEL 4 — LOKALER OCH UTRUSTNING

Glöm inte bort din egen arbetsmiljö. Du eller annan personal 
kommer arbeta många timmar i slungrummet. Rätt värme, belysning 
och ventilation behöver säkerställas. Likaså att du kan jobba i rätt 
arbetsställning, undvika farliga och tunga lyft samt ha god kännedom 
om och rutiner för att undvika olyckor vid hanteringen av maskiner. 
Avtäckningsmaskiner, slungor och eventuella lyftanordningar medför 
risk för klämskador med mera. 

Säkerställ en god vaxhantering. Avtäckningsvaxet är en värdefull 
och ibland bortglömd resurs, både i den egna biodlingen men också 
för framställning av produkter så som ljus med mera.

Slungrummet är den plats där honungen exponeras öppet och 
därmed är risken för kontamination störst här. Lokalen måste vara 
anpassad för att klara dina rutiner gällande livsmedelssäkerhet och 
certifieringskrav.

Lager

Gällande lager behöver lämpliga 
åtgärder vidtas för att säkerställa så 
lagring av biodlingsmaterial sker på 
ett säkert sätt. Detta är viktigt för 
kvalitén på de produkter biodlingen 
producerar och för att öka livsläng-
den på utrustningen vi använder. 

Utbyggda ramar är mycket värde-
fulla för verksamheten, både gällande 
ekonomiskt värde och som resurs 
i biodlingen. Dessa bör behandlas 
varsamt och skyddas mot skräp, fukt 
och skadegörare.

Lagring av skattlådor bör ske i täta 
staplar och i svala utrymmen som 
också tål ättikbehandling.

Lådorna bör plastas in eller på annat 
sätt göras täta samt skyddas mot ska-
degörare så som råttor och möss. 

Inplastade skattlådor för att 
förhindra kontamination. 

Foto: Richard Johansson
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Lagret ska vara lätt att komma till med fordon både för av- och 
pålastning. På vår och höst när exempelvis skattlådor ska ut och in i 
förrådet kan det råda blöta förhållanden och leriga vägar. Arbete vid 
dessa tidpunkter innebär ökad risk för att smuts kommer i kontakt 
med biodlingsmaterialet. Hårdgjorda ytor att köra på och att kunna 
spola av i samband med in och utlastning underlättar möjligheterna 
att hålla rent.

Tapprum/packningsrum och färdigvarulager

Många större honungsproducenter tappar upp den silade honungen 
i större fat eller tankar för mellanlagring. Och kan då göra det i direkt 
anslutning till övriga honungsprocessen. 

Vid tappning på konsument-
förpackning krävs normalt 
andra rutiner och ett separat 
tapprum föredras av de fles-
ta. Detta utrymme ska vara 
lättstädat, ha god belysning och 
tydligt uppsatta hygienrutiner 
som alla lätt kan ta del av. Dessa 
ska göra alla uppmärksamma 
på rutiner för klädsel, skogräns, 
personlig hygien med mera.

Foto över och under: Richard Johansson
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Snickeri och verkstad

Många biodlare bygger sina egna bikupor samt spikar och trådar 
sina egna ramar. Ett biodlingsföretag innehar också oftast ett antal 
maskiner och fordon som behöver regelbundet underhåll och repa-
ration. Biodlingsmaterial så som kupor för yngelrum utsätts för slitage 
då det står utomhus året runt, annat material transporteras runt i 
biodlingen och utsätts också för slitage och påfrestningar. Detta mate-
rial kräver kontinuerligt underhåll för att hålla beräknad livslängd.

Bra och anpassade utrymmen för tillverkning och underhåll av 
material är en viktig del i ett fungerande biodlingsföretag. Tänk 
återigen på din egen arbetsmiljö, utrymmet ska vara lätt att städa och 
hålla rent. Här bildas mycket damm, sågspån och annat skräp. Håll 
ordning på verktyg och säkra dina rutiner för användning av elverk-
tyg och tryckluft. Vid denna typ av arbete föreligger flera skaderisker. 
Du är ansvarig för att arbetet i lokalerna sker på ett säkert sätt och att 
eventuell personal är utbildad i användandet av maskiner och verktyg 
samt att adekvat säkerhetsutrustning finns på plats. 

Förvaring av färg och kemikalier ska ske i särskilt utrymme i lokalen.
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Checklista för att inreda ett slungrumChecklista för att inreda ett slungrum

Utrymmet kan vara antingen en stationär byggnad eller en 
mobil enhet där slungning, bearbetning eller annan 
hantering av honung eller andra biprodukter sker.
Utrymmet måste vara konstruerat på ett sanitärt sätt och 
vara lämpligt för ändamålet.

Golv bör vara försett med tätskikt och vara lätta att 
rengöra, golvbrunn med tillhörande godkänt avlopp är att 
rekommendera.

Tak och väggar ska vara rena och hela samt lätta att torka 
av från stänk.

Ventilationen ska vara god och försedd med insektsnät 
då den kan bli en möjlig passage för getingar, bin eller an-
dra insekter som lockas av honungen.

Belysningen i lokalen är också viktig för en god 
arbetsmiljö. Belysningen ska göra det lätt att se och ut-
föra arbetsuppgifterna och bidra till en behaglig miljö som 
är stimulerande för arbetet. Ljuskällor bör vara täckta och 
splittringssäkra

Vattentillgång måste finnas, både för handtvätt och för 
rengöring av utrustning. Att arbeta med honung kan vara 
ett kladdigt jobb och man behöver skölja händerna regel-
bundet. Det finns generellt inget krav på rinnande vatten 
men det underlättar såklart dina möjligheter att hålla rent i 
produktionen.

Under säsong ska slungrummet 
endast användas till slungning, 
tappning eller annat arbete med 
honung. Ingen annan verksamhet 
får förekomma i lokalen samtidigt 
som kan riskera att kontaminera 
honungen varken genom partiklar, 
doft eller fukt.
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